ACTUALITE

Le savoir-fair de nos
agriculteur et éleveurs

Topinambour en deux consistances agricole Arcetri Florence, bergamote,
grenade et graines de tournesol. 1,7 129,00
Ris de veau du cceur braises, fenouil et orange, 3,4,7

Doubles raviolis farcis au beeuf et provola fumé, brocolis, chou
romanesco et tapioca mariné. 1,3,7,9

5 PLATS
Asperge braisée en extrait, creme bralée d’asperge, jardiniere de 1égumes de saison et
vinaigre balsamique de Modéne Acetaia Malpighi, 15 ans d’age 7,9
Forét Noir parfumée au Kirsh 1,3,7,12
NOTRE Heritage: 4 verres de la Toscana 84,00
SOMMELIER
SUGGERE LES
ACCORDS
SUIVANTS
CARTEBLANCHE LalLibreinterprétation du Chef 179,00
9 PLATES
NOTRE 104 00
SOMMELIER Discovery: 6 verres de vin de Iltalie et du monde ’
SUGGERE LES
ACCORDS
SUIVANTS
IDENTITA Topinambour en deux consistances agricole Arcetri Florence, bergamote, ;56 o0
grenade et graines de tournesol. 1,7
L’Gme et le parcours d’
Antonello Huitre Gillardeau juste saisie, foie gras, oignons verts, salicorne et pomme verte 3,4,7
7 PLATS Spaghetti alla chitarra maison aux brocolis-raves, algues, fruits
secs et gorgonzola. 1,3,7,8
Riz Carnaroli biologique Expl. agricole San Carlo aux langoustines
locales, artichaut, truffe noire du Mugello et créeme de citron salé. 2,4,7
Asperge braisée en extrait, creme bralée d’asperge, jardini¢re de légumes de saison et
vinaigre balsamique de Modéne Acetaia Malpighi, 15 ans d’age 1,3,7
Carré de cerf, chou frisé, endive, clémentines et genicvre. 7
Namelaka de yaourt, fruit de la passion et glace au caramel 1,3
94,00
NOTRE Radici: 5 verres de vin italien

SOMMELIER
SUGGERE LES
ACCORDS
SUIVANTS

ALLERGENES 1 Gluten - 2 Crustace$ - 3 oeuf - 4 Poisson - 5 Arachides - 6 Soja - 7 Lait - 8 fruite a coque
9 céleryi- 10 Moutarde - 11 Graine de Sesame - 12 dioxyde de Soufre et Sulfites - 13 lupins - 14 Mollusque

Les Allergenes sont énumérés a lannexe Il du réglement.. UE 1169/2011.



