ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

Insalata di Primavera 1,789
Asparagi bianchi e verdi, pecorino stravecchio e ortaggi di Primavera

Ostrica Gillardeau scottata, creme brule di foie gras,
cipollotti, salicornia e mela verde 347

Punta di petto di vitello al forno, rafano, carciofi e arance 3,7

Animelle di vitello dal cuore, alla brace glassate, rabarbaro e liquirizia 7,9

Riso Carnaroli bio Tenuta San Carlo, ragh di chiocciole Az. Agricola Arcenni,

erbe di campo, limone salato e sedano croccante 7,89

Spaghetti Gentile di Gragnano, calamaretti spillo, alghe,
fagioli cannellini e bottarga di muggine 14,5612

Agnolotti del plin ripieni di manzo, alici, salsa verde e fonduta di Fior di
Capalbio 13467912

Raviolo ripieno di Astice Blu del Mediterraneo, uva, mandorle e la sua bisque
1,2.3,4,7,8.9

Il Piccione di Pagliana in Due Momenti... 1,379
Speciale 70° Anniversario FHSS Hotels

Maialino da latte di Londa, agretti di Primavera,
daikon e senape in grani di Dijon 3,6,7,9,10,

Branzino selvaggio del Mediterraneo, spinaci, caviale Siberian Classic e
Champagne Louis Roederer brut Premiére 3,47,12

Quaglia disossata, olive taggiasche, nespole, porri e pack-choi 13579

Il pesce destinato ad essere consumato crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivamente mediante congelamento conformemente alle normative vigenti.

ALLERGENI 1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uovo - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio
9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi di Sesamo - 12 Anidride Solforosa e Solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi

Gli Allergeni sono elencati Allegato II del Regolamento UE 1169/2011.
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